
Cata de Autor : Menú 35 €
5 vinos de Autor + 8 pinchos

Cata de vino comentada con maridaje:
● Bajada a la sala de catas donde tendrá lugar el evento.
● Presentación de los diferentes productos de la línea en nuestra exclusiva sala de cata.
● Iniciación a la Cata Organoléptica de Vino de la mano de un sumiller profesional .
● Cata comentada comparativa de 5 vinos de autor, de diferentes Denominaciones de Origen,

variedades y crianzas, apoyadas por medios audiovisuales que hacen más amena y diferente la
presentación.

● Maridaje durante la sesión de 8 pintxos / tapas de mercado seleccionadas para el evento.

Menú : Tosta de ensaladilla rusa casera sobre cama de patatas paja
Tosta de crema batida de queso gallego con compota de manzana y canela
Tosta de hummus con AOVE de arbequina y pimentón dulce de la Vera
Tosta de sobrasada ibérica del Bierzo con miel de romero
Canastillas de paté ibérico de morcilla con canela
Rueda de ibéricos: chorizo, salchichón , chicharrón y jamón
Tosta de atún del Cantábrico con pimientos de piquillo condimentados
Salmorejo cordobés con virutas de jamón

Descripción de los servicios
1. Cata de vino .- A través de los sentidos de la vista, olfato y gusto realizaremos el análisis sensorial de

los vinos presentados, recorriendo su historia, localización , secretos y características.
2. Vinos a degustar.- Vinos blancos , tintos ( Robles, Crianzas y Reservas).

Diferentes maderas y guardas.
3. Pintxos y tapas de Mercado.- Excelentes tapas maridadas según las características de cada tipo

de vino presentado y según su origen.



Precios de los servicios Evento Exclusivo
● El coste de la Cata Vip Comentada es de 35 € por persona IVA Inc. ( 5 vinos + 8 pinchos)
● Existe la posibilidad de ampliar el horario previo y posterior al evento, bajo demanda y consulta de

precio, para el desarrollo de actividades internas de la empresa ( discursos, presentaciones,
celebraciones… )

● Las Catas son comentadas en español, en caso de necesidad de Traductor, se contratará de forma
externa y los servicios tendrían un coste de 50 € IVA Inc.


